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Mit Handkasebratwurst zur Goldmedaille

Metzgermeister Jorg Meisinger hat ein einzigartiges Produkt erfunden — In Nordrhein-Westfalen fiir seine Idee primiert

Friedberg (buc). Mit dem Frihling und steigen-
den Temperaturen beginnt auch die Grillsaison.
Besonders elngefleischie Hessen trinken zum
Grillfest am liebsten einen eisgekiihlten Apfel-
wein. Zum Abbelwoi gehiirt fiir den einen oder
anderen traditionell die zweite hessische Spezia-
litiit: Handk&se, Ein Stilck des Sauermilchkiises
auf den Rost zu legen, diirfte allerdings ein ziem-
lich klebriges Unterfangen werden. Aber hier
schlieft sich der Kreis. Erstmals kénnen Grill-
und Handkiisefreunde alles auf einmal haben.
Denn Metzgermeister Jorg Meisinger hat die
sHessische Hoandkiisebratwursts erfunden. Fir
diese Kreation erhielt er ktirzlich im Ideenwett-
bewerb des nordrhein-westfalischen Fleischer-
handwerks die Auszeichn in Gold — und setz-
te sich gegen insgesamt 85 Konkurrenten durch.

Da nicht tiberall in Deutschland - und dariiber
hinaus - die Liebe der Heszen zu ihrem Handkii-
ge nachvollzichbar ist, ist diese Auszeichnung
umso bemerkenswerter. Gute Ideen zichen Nach-
ahmer an. Um seine Idee zu schiitzen, hat Mei-
ginger seine Handkisebratwurst beim Deut-
schen Patentamt als Marke angemeldet,

Anlags fiir seine Kreation sel ein Gastronom
gewesen, der im vergangenen Jahr ein einzigar-
tiges, typisch hessisches Produkt gesucht habe,
erzihlt der Metzger Nach ein wenlg Tifteln set
er sehr schnell auf die Kombination von Brat-
wurst und Handkiise gestoBen. -Beim zweiten
Versuch hat es geklappt«, erzfihlt Meisinger zu-
frieden. Da in dem Familienbetrieb schon ﬁ.ngle}z
Wurstsorten mit Kise hergestellt werden, ha
er das nétige Basiswissen gehabt, um Fletsch und
Kiise harmonisch zu kombinieren,

Auf der Zutatenliste stehen Schweinefleizch,
Handkiise Zwiebeln und Gewiirze. »Man kann
auch andere Fleischsorten verwendens, sagt
Meisinger. Seine Original-Rezeptur beruhe 111:—
doch auf Schweinefleisch, Wenn seine Kunden
die Handkisewurst annehmen , werde er mit wei-
teren Variationen experimentieren. »Das ist wie
beim Eisa, mrdaur.licil er. »Erst halt manVanille-
eis, dann kommen Malaga und Stratiatella da-
b ATIC

Im Bratwurstfall ist es allerdings genan umge-
kehrt. Da wird die Grundmasse variierl, und die
»Einlages Handkiise bleibt gleich, Diese Grund-
masse heibt im Fachjargon Grundbrit Sie wird

wie bei jeder anderen Bratwursl in einer Hick-
gel- und Mischmaschine zubereitet. Es entsteht
eine cremige Masse aus Schweinehack und Ge-
wiirzen. Anschliefend wird gehiickselter Hand-
kfise untergemengt und mit e einer Fillma-
schine in Naturdarm gefiillt, Obwohl Maschinen
die Arbeit erleichtern, steckt viel Handarbeit in
der Wurst. Um sie haltbarer zu machen, wird die
Wurst anschlieBend gebriiht, so0 Mei.s.Ln,Eer.
Derzeit produziert das Fleischerfachgeschift

800 Btiick des innovativen Produkts - und die
beste Grillzeit kommt erst noch, Griifite Abneh-
mer gind laut Meisinger die Gaststiitten - beson-
ders diejenigen mit Aullengastronomie. Hessisch

ist die Wurst nichi nur, weil Handkiise den PHf
gibt. Besonders wichtig ist dem Friedberger, dass
nicht nur der Kise, sondern auch das Flelsch aus
Hessen stammt. Seit Juli 2008 fihrt die Metzge-
rei das offizielle hessische Qualitdts- und Her-
kunftszeichen «Gepriifte Qualitit - Hessens.
Dieses Zeichen garantiere dem Verbraucher die

ionale Herkunft und eine Qualitit der Pro-
dukte, die Gber dem gesetzlichen Standard lie-
gen, sa%ndﬂ Metzgermelster. Die etwas siidli-
cher wohnenden Bratwurstfreunde miissen nicht
eigens nach Friedberg reisen. Auch in der Karbe-
ner Filiale der Fleischerei wird die neue hessi-
sche Spezialitit angeboten.

In Aktion: Metzgermeister Jirg Meisinger (1) und sein Geselle Wilfried Eichenauer fiillen das Wurst-

Handkiisebriit in den Darm.

{Foto: bue)



